
           

 Petit-dejeuner 
Bazar extra, petit-déjeuner complet : pain pide, açma et simit, feta marinée, 
fromage à la crème épicée, kaymak, confiture d’abricot, miel, crêpe "mille trous", 
yaourt aux fruits frais, œuf dur, jambon de dinde, suçuk, jus d’orange frais,  
café ou thé .................................................................................................................... 
pour deux personnes .................................................................................................... 
Petit-déjeuner diététique, yaourt turc ‘doux’, salade de fruits et verre de jus 
d’orange frais ................................................................................................................ 
Crêpe "mille trous" (bahgrir), crêpe algérienne au miel et au beurre .................... 
 

BEIDES, omelette servie dans sa poêle, accompagnée de pain pide et de salade 
- plana (naturel) ............................................................................................................ 
- feta épicée et tomates ................................................................................................ 
- suçuk et paprika ......................................................................................................... 
 

PETITS PAINS 
Pita falafel assaisonnée de sauce à l’ail ............................................................... 
Pita suçuk & fromage hollandais passé au four .................................................. 
Pain pide accompagné de merguez et de sauce à l’ail ...................................... 
Pain pide à la feta épicée et aux tomates .............................................................
Pain pide accompagné de jambon de dinde, de fromage hollandais, d'œuf 
dur et de sauce au yaourt ........................................................................................ 
Lawash et tranches de jambon de dinde  ............................................................. 
Pain pide et copieux kofta de hachis de bœuf et d’agneau sauce paprika .... 
Lawash aux crevettes roses braisées marinées à la libanaise ......................... 
Lawash garni de tranches de veau rôti dans une marinade au tahin, 
rondelles d’oignon, haricots verts, paprika et sauce harissa .............................
Pain pide accompagné de brochettes de poulet rôti et d'une sauce 
barbecue très épicé à l'harissa ............................................................................... 
 

SALADES 
Borani Esfancy, salade iranienne au yaourt turc crémeux, épinards 
sauvages émincés et noix ....................................................................................... 
Salade Falafel, salade fraîche, falafels, taboulé, assaisonnée de sauce à 
l’ail ................................................................................................................................ 
Salade Poulet, taboulé frais et brochettes de poulet rôti .................................. 
Salade Zaalouk, salade d’aubergines grillées, tomates, ail, olives 
marinées et batavia .................................................................................................. 
 

PETITS PLATS 
Peynirli Tepsi Böregi, pâte yufka cuite et garnie de feta, menthe et  
persil, sur un lit de salade ........................................................................................ 
Dürüm, kebab Adana grillé et piyaz, roulé dans du lawash, sauce au  
yaourt moesir et salade ............................................................................................ 
Lahmacun, pizza turque garnie de tomates et de hachis de veau, servie 
sur un lit de salade assaisonnée de sauce à l’ail (avec de fromage € 5,75) …… 
Mish I Bluar, hachis de bœuf et d’agneau grillé, garni de feta, servi avec 
du riz jaune, de la salade et des pommes de terre frites ................................... 
Kebabe Baleh Morgh, cuisses de poulet rôti avec une sauce barbecue 
très épicé à l’harissa, servi avec des pommes de terre frites et  
de la salade ................................................................................................................ 
Lunch Dàndè, travers de veau grillé, accompagnés d’une sauce piquante, 
salade de chou et pommes de terre frites..............................................................
 

SOUPES 
Sopa Tunesi, copieuse soupe de poisson tunisienne, saumon, fruits de 
mer, cumin, safran et petites pommes de terre ................................................... 
Soupe New Delhi, soupe paprika crémeux aux tomates, au paprika et au 
curry ............................................................................................................................. 
Mercimek Çorbasi, potage turc aux lentilles légèrement lié avec du suçuk 
cuit, du citron et du yaourt ........................................................................................
Les soupes peuvent également être commandées avec le tagine (à partir de 2 personnes) 
 

DÉJEUNER COMPLET 
Nahár, déjeuner composé de zaalouk, haydari, houmous, peynir ezme, 
sarma, sigara böregi, sigara suçuk, falafels, anneaux de seiche frits, 
merguez, de pomme de terre frites et olives marinées (à partir de 2 
personnes), prix par personne ................................................................................ 
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  ENTREES (à partir de 17h00) 
Sigara Böregi, rouleaux de yufka frits garnis de feta, menthe et persil .........
Sarma, feuilles de vigne marinées garnies de riz pilaf, servies avec une 
sauce au yaourt moesir ............................................................................................
Sardines Méchoui, sardines portugaises grillées sur un lit de salade de 
tomates, oignon et coriandre, servies avec du pain pide ...................................
Humuz, mousse crémeuse de pois chiches, huile d’olive, tahin, pain pide ...
Haydari, "babeurre égoutté" épicé, pain pide ......................................................
Felafel, falafel à la sauce harissa sur un lit de salade, pain pide ....................
L’entrée d’Irfan, zaalouk, houmous, haydari, sarma, peynir ezme et  
sigara böregi, servie avec du pain pide (à partir de 2 personnes) ...................
L’entrée d’Abdhul, sigara böregi, sigara suçuk, falafel, anneaux de seiche 
frits, morceau de lahmacun, assaisonnés de sauce à l’ail, du pain pide       
(à partir de 2 personnes) ..........................................................................................
Baleh Morgh, cuisses de poulet rôti avec une sauce barbecue  
très épicé à l'harissa .................................................................................................
 
PLATS PRINCIPAUX (à partir de 17h00) 
Plat du jour, varie selon le jour ..............................................................................
Menu du jour, soupe New Delhi ou Mercimek Çorbasi ; plat du jour ; pour 
le dessert, yaourt à la chantilly et au miel, ou café Bazar ..................................
 
El Couscous, assortiment de grillades de kebab de poulet, d'agneau, 
saucisse de poulet épicée et de dinde, couscous avec tutti frutti, légumes 
rôtis, tomates grillées et sauce au safran .............................................................
Dolmè, paprika rôti, aubergine et choux cabus, accompagnés d’une farce 
de hachis d’agneau, de riz à la sauce tomate, de salade, de haydari et de 
pommes de terre frites .............................................................................................
Yogurtlu Adana, kebab grillé de hachis de bœuf et d’agneau avec lawash, 
sauce au yaourt moesir, riz, tomates grillées, haydari et salade ......................
Tavuksis Kebab, kebab de filet de poulet mariné dans du safran et du 
yaourt, riz, haydari, mayonnaise de curry, pommes de terre frites  
et salade .....................................................................................................................
Ghorak, pot-au-feu de poulet avec fèves, haricots mange-tout, pommes de 
terre et abricots, dans un panier croquant de lawash, riz et salade ................
Dàndè, travers de veau épicés et marinés (± 700 g) grillés, accompagnés 
d’une sauce piquante, de turli et de pommes de terre frites .............................
Meeghoe, brochette de crevettes accompagnée d'une sauce au curry 
épicée, servie avec des légumes rôtis, du riz tomate et une salade fraîche 
de tomates, oignon rouge et coriandre .................................................................
Balik Isgarasi, filet de saumon mariné dans du limon, de l’ail et du safran, 
riz tomate, citron grillé et salade .............................................................................
Poisson du marché, selon arrivage .....................................................................
 
 
PLATS VEGETARIENS (à partir de 17h00) 
Tepsi Böregi Grosso, pâte yufka cuite garnie de feta et de persil, servie 
avec du riz, sauce tomate, yaourt haydari et salade ..........................................
Mosàmma, plat végétarien au four à base d’aubergines, pommes de terre, 
tofu, fromage, noisettes et tomates, sur un lit de salade, riz et haydari ..........
Gh'ti Koekoe, champignon portobello grillé, falafels, tomates grillées, 
koekoe (gâteau salé du Suriname) vert et jaune, compote d’oignon au 
cumin, aux olives et au lawash, accompagnés de riz, de haydari et de 
salade ..........................................................................................................................
 
 
 
 

       Toutes nos viandes sont garanties halal 
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  SPECIALITES (à partir de 17h00) 
Bizar Bazar (viande), assortiment de grillades de kebab d'agneau, de 
poulet, saucisse de poulet épicée, de dinde, d'adana (d’agneau) et de 
cuisses de poulet rôti, riz, pommes de terre frites, sauce au yaourt moesir, 
sauce tomate et salade (à partir de 2 personnes),  
prix par personne ......................................................................................................
Bizar Bazar (poisson), assortiment de grillades de balik isgarasi, 
brochettes de crevettes grillées, espadon et anneaux de seiche frits, avec 
sauce tomate, riz, pommes de terre frites, sauce au yaourt moesir et 
salade (à partir de 2 personnes), prix par personne ..........................................
 
 
MENU POUR ENFANTS (à partir de 17h00) 
Tavuksis kebab (brochette de poulet rôti), pommes de terre cuites, 
mayonnaise, salade de fruits et glaces au dessert .............................................
 
SUPPLEMENTS 
Supplément de pommes de terre avec mayonnaise ..........................................
Supplément de riz .....................................................................................................
Supplément de pain ..................................................................................................
Supplément de salade taboulé ...............................................................................
Supplément de sauce à l’ail ou mayonnaise .......................................................
Supplément de sauce harissa ................................................................................
Supplément de sauce yaourt ..................................................................................
 
DESSERTS 
Bahgrir ba Bastani, crêpe "mille trous", glace et custard ................................
Yayla, yaourt turc au miel et à la chantilly ...........................................................
Sjàrbàt Bàstàni, sorbet aux fruits frais arrosé de sirop de menthe ................
Coupe Casablanca, glace pistache, noisette et chocolat parée de sauce 
chocolat noir et de noix ............................................................................................
Oase, grand dessert avec crème glacée, sorbet, bahgrir, fruit turc, so- 
han, mousse au chocolat et fruits frais, (à partir de 2 personnes) ...................
 
 
AVEC LE CAFE 
Cake au fromage avec noix et dattes ....................................................................
Tarte à la pomme Dudok .........................................................................................
Tarte au chocolat ......................................................................................................
Baklava .......................................................................................................................
Café ou thé BAZAR, café ou thé avec baklava, pàsh màk (pas en été) et 
so-han .........................................................................................................................
Café avec tarte à la pomme Dudok .......................................................................
 
PLATEAU D’AMUSE-GUEULES 
Plateau d’amuse-gueules Bazar, sigara böregi, sigara suçuk, amandes 
fumées, olives, falafels et anneaux de seiche assaisonnés de sauce à l’ail 
et de sauce harissa, (à partir de 2 personnes) ....................................................
Sigara Suçuk, petite pâte frite farcie de fromage et de suçuk ........................
Sigara Böregi, pâte yufka frite garnie de feta, de menthe et de persil ..........
Humuz, mousse crémeuse de pois chiches, huile d’olive, tahin, pain pide... 
Haydari, "babeurre égoutté" épicé, pain pide .....................................................
Peynir ezme, mousse de feta et purée de paprika, pain pide .........................
Falafels à la sauce harissa sur un lit de salade, pain pide ..............................
Anneaux de seiche frits, assaisonnés de sauce à l’ail ...................................
Baleh Morgh, cuisses de poulet rôti avec une sauce très épicée ..................
Amandes fumées, par portion ..............................................................................
Feta épicée, servie avec du pain pide .................................................................
Olives marinées ......................................................................................................
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