
           

 ONTBIJT 
Extra Bazar, uitgebreid ontbijt bestaande uit: pide, açma en simit, gemari-
neerde feta, gekruide roomkaas, kaymak, abrikozenconfiture, honing, 
duizend-gaten-flensje, yoghurt met vers fruit, gekookt ei, kalkoenham, 
suçuk, verse jus d’orange en koffie of thee .........................................................  
voor twee personen ................................................................................................. 
Gezond ontbijt, ‘milde’ Turkse yoghurt met fruitsalade en een glas verse 
jus d’orange ............................................................................................................... 
Duizend-gaten-flensje (bahgrir), Algerijns pannenkoekje met honing en 
boter ............................................................................................................................ 
 

BEIDES, omelet geserveerd in het pannetje met pide en salade 
- plana (naturel) ......................................................................................................... 
- gekruide feta en tomaat ........................................................................................ 
- suçuk en paprika .................................................................................................... 
 

BROODJES 
Pita felafel met knoflooksaus .................................................................................. 
Pita suçuk & Hollandse kaas uit de oven ............................................................. 
Pide merguez met knoflooksaus ............................................................................ 
Pide met gekruide feta en tomaat .......................................................................... 
Pide gezond, met kalkoenham, Hollandse kaas, gekookt ei en yoghurtsaus. 
Lawash met plakjes kalkoenham............................................................................ 
Pide met een reuze köfta van runder- en lamsgehakt met paprikasaus ....... 
Lawash met gestoofde, op Libanese wijze gemarineerde, roze garnalen ..... 
Lawash gevuld met reepjes geroosterd kalfsvlees in tahinimarinade met 
uienringen, sperzieboontjes, paprika en harissasaus ........................................ 
Pide gegrilde kipspiesjes, met zeer pittige barbecue-harissasaus .................. 
 

SALADES 
Borani Esfancy, Iraanse salade van romige Turkse yoghurt,  
gehakte wilde spinazie en walnoten ...................................................................... 
Felafel Salade, frisse salade met felafel, tàbouleh en knoflooksaus............... 
Kip Salade, frisse tàboulehsalade met gegrilde kipspiesjes ............................ 
Zaalouk Salade, salade van gepofte aubergines, tomaat en knoflook  
met gemarineerde olijven en ijsbergsla ................................................................ 
 

KLEINE GERECHTEN 
Peynirli Tepsi Böregi, gebakken yufkadeeg gevuld met feta, mint en 
peterselie, geserveerd met salade ........................................................................ 
Dürüm, gegrilde Adana kebab met piyaz, gerold in lawash met 
yoghurtsaus met moesir en salade ....................................................................... 
Lahmacun, Turkse pizza belegd met tomaat en kalfsgehakt, geserveerd 
met salade en knoflooksaus (ook te bestellen met kaas à € 5,75) ................. 
Mish I Bluar, gegrild runder- en lamsgehakt gevuld met feta, geserveerd  
met gele rijst, salade en gefrituurde aardappelen .............................................. 
Kebabe Baleh Morgh, gegrilde kippenvleugels met zeer pittige barbecue-
harissasaus, geserveerd met gefrituurde aardappelen en salade .................. 
Lunch Dàndè, kalfs-spareribs van de grill met een pikante saus, 
koolsalade en gefrituurde aardappelen ................................................................ 
 

SOEPEN 
Sopa Tunesi, rijk gevulde Tunesische vissoep, bereid met saffraan, zalm, 
zeevruchten, komijn en krielaardappeltjes .......................................................... 
New Delhisoep, romige paprikasoep met tomaat, paprika en madras-kerry. 
Mercimek Çorbasi, lichtgebonden Turkse linzensoep met gebakken 
suçuk, citroen en yoghurt ........................................................................................ 
Soepen zijn ook per tagine te bestellen (vanaf 2 personen)  
 

UITGEBREIDE LUNCH 
Nahár, samengestelde lunch bestaande uit zaalouk, haydari, humuz,  
peynir ezme, sarma, sigara böregi, sigara suçuk, felafel,  
gefrituurde inktvisringen, merguez, gefrituurde aardappelen en 
gemarineerde olijven (vanaf 2 personen), prijs per persoon ........................... 
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  VOORGERECHTEN (vanaf 17.00 uur) 
Sigara Böregi, gefrituurd yufkarolletje gevuld met feta, mint en peterselie...
Sarma, gemarineerde druivenbladeren met een vulling van pilavrijst, 
geserveerd met yoghurtsaus met moesir .............................................................
Sardien Meschoui, gegrilde Portugese sardines op een tomatensalade  
met ui en koriander, geserveerd met pide ............................................................
Humuz, romige mousse van kikkererwten, olijfolie en tahini, met pide ..........
Haydari, hartige “hang-op”, met pide ....................................................................
Felafel, felafel met harissa, salade en pide .........................................................
Irfan’s voorgerecht, zaalouk, humuz, haydari, sarma, peynir ezme en 
sigara böregi, geserveerd met pide (vanaf 2 personen) ....................................
Abdhul’s voorgerecht, sigara böregi, sigara suçuk, felafel, gefrituurde 
inktvisringen en een stuk lahmacun, geserveerd met knoflooksaus en pide 
(vanaf 2 personen) ....................................................................................................
Baleh Morgh, krokant gebakken kippenvleugels met een zeer pittige 
barbecue-harissasaus ..............................................................................................
 
HOOFDGERECHTEN (vanaf 17.00 uur) 
Dagschotel, wisselende specialiteit ......................................................................
Dagschotelmenu, keuze uit New Delhisoep of Mercimek Çorbasi, dag-
schotel en als nagerecht yoghurt met slagroom en honing of koffie Bazar.....
 
El Couscous, gevarieerde schotel met een mixed grill kebab van kip, lam, 
pittig kipworstje en kalkoen, couscous met tutti frutti, geroosterde groenten, 
gegrilde tomaat en saffraansaus ............................................................................
Dolmè, geroosterde paprika, aubergine en spitskool met een vulling van  
lamsgehakt, rijst met tomatensaus, salade, haydari en gefrituurde 
aardappelen ...............................................................................................................
Yogurtlu Adana, gegrilde kebab van runder- en lamsgehakt met lawash, 
yoghurtsaus met moesir, rijst, gegrilde tomaat, haydari en salade ..................
Tavuksis Kebab, kebab van in saffraan en yoghurt gemarineerde kipfilet, 
met rijst, haydari, kerriemayonaise, gefrituurde aardappelen en salade ........
Ghorak, stoofschotel van kip met tuinbonen, snijbonen, aardappel en 
abrikozen, geserveerd in een krokant lawashmandje, met rijst en salade .....
Dàndè, pittig gemarineerde kalfs-spareribs (± 700gr.) van de grill met een 
pikante saus, turli en gefrituurde aardappelen ....................................................
Meeghoe, garnalen op spies in een pittige currysaus met geroosterde 
groenten, tomatenrijst en een frisse tomatensalade met rode ui en 
koriander ........................................................................................................
Balik Isgarasi, in limoen, knoflook en saffraan gemarineerde zalmfilet op  
tomatenrijst, gegrilde citroen en salade ...............................................................
Vis van de markt, wisselende visschotel ............................................................
 
 
VEGETARISCHE GERECHTEN (vanaf 17.00 uur) 
Tepsi Böregi Grosso, gebakken yufkadeeg gevuld met feta en peterselie, 
geserveerd met rijst, tomatensaus, haydari en salade........................................
Mosàmma, vegetarisch ovengerecht van aubergine, aardappel, tofu, kaas, 
hazelnoten en tomaat, met salade, rijst en haydari ............................................
Gh'ti Koekoe, geroosterde portobello champignon, felafel, gegrilde 
tomaat, groene en gele koekoe, uiencompote met komijn en olijven en 
lawash, met rijst, haydari en salade ......................................................................
 
 
 
 

            Al ons vlees is halal 
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  SPECIALITEITEN (vanaf 17.00 uur) 
Bizar Bazar (vlees), mixed grill kebab met lam, kip, pittig kipworstje, 
kalkoen, adana (lamsvlees) en gebakken kippenvleugels, met rijst, 
gefrituurde aardappelen, yoghurtsaus met moesir, tomatensaus en salade 
(vanaf 2 personen), prijs per persoon ...................................................................
Bizar Bazar (vis), mixed grill van balik isgarasi, gegrild garnalenspiesje, 
zwaardvis en gefrituurde inktvisringen, met tomatensaus, rijst, gefrituurde  
aardappelen, yoghurtsaus met moesir en zeevruchtensalade  
(vanaf 2 personen), prijs per persoon ...................................................................
 
 
 
KINDERMENU  (vanaf 17.00 uur) 
Tavuksis kebab (geroosterde kipspiesjes) met gebakken aardappelen, 
mayonaise en fruitsalade en een kinderijsje toe .................................................
 
SUPPLEMENTEN 
Extra aardappelen met mayonaise ........................................................................
Extra rijst .....................................................................................................................
Extra brood .................................................................................................................
Extra tàboulehsalade ...............................................................................................
Extra knoflooksaus of mayonaise ..........................................................................
Extra harissasaus .....................................................................................................
Extra yoghurtsaus .....................................................................................................
 
NAGERECHTEN 
Bahgrir ba Bastani, duizend-gaten-flensje met ijs en custard ........................
Yayla, Turkse yoghurt met honing en slagroom .................................................
Sjàrbàt Bàstàni, sorbetijs met vers fruit en mintsiroop .....................................
Coupe Casablanca, pistache-, hazelnoot- en chocoladeijs met donkere 
chocoladesaus en walnoten ....................................................................................
Oase, grand dessert met roomijs, sorbetijs, bahgrir,  
turks fruit, so-han, chocolade mousse en vers fruit, (vanaf 2 personen) ........
  
BIJ DE KOFFIE 
Cheesecake met noten en dadels .........................................................................
Dudok appeltaart .......................................................................................................
Chocoladetaart ..........................................................................................................
Baklava .......................................................................................................................
Koffie of Thee BAZAR, koffie of thee met baklava, turks fruit,  
pàsh màk (’s zomers niet beschikbaar) en so-han ..................................................
Koffie met Dudok appeltaart ...................................................................................
 
BITTERGARNITUUR 
Bittergarnituur Bazar, sigara böregi, sigara suçuk, gerookte amandelen, 
olijven, felafel en inktvisringen met knoflook- en harissasaus,  
(vanaf 2 personen) ....................................................................................................
Sigara Suçuk, gefrituurd deegje met een vulling van kaas en suçuk ............
Sigara Böregi, gefrituurd yufkadeeg gevuld met feta, mint en peterselie .....
Humuz, romige mousse van kikkererwten, olijfolie en tahini, met pide ..........
Haydari, hartige “hang-op”, met pide ....................................................................
Peynir ezme, mousse van feta en paprika puree met pide ..............................
Felafel, met harissa, salade en pide .....................................................................
Gefrituurde inktvisringen, met knoflooksaus ...................................................
Baleh Morgh, krokant gebakken kippenvleugels met zeer pittige saus ........
Gerookte amandelen, per portie ..........................................................................
Gekruide feta, met pide ..........................................................................................
Gemarineerde olijven ............................................................................................
 
 

 
 
 
 

14,50€ 
 
 
 

14,50€ 
 
 
 
 

   
6,90€ 

 
 

2,50€ 
2,50€ 
1,50€ 
2,75€ 
0,50€ 
0,50€ 
0,50€ 

 
 

  5,50€ 
  3,95€ 
  4,25€ 

 
  3,95€ 

  
10,90€   

   
 

3,60€   
3,60€   
3,60€   
3,95€ 

  
3,95€ 
3,95€ 

 
 
 
 

11,90€   
3,95€   
4,25€   
3,95€ 

  3,95€ 
  3,95€  

3,95€ 
  4,25€ 

5,25€  
2,75€ 

  2,75€ 
  2,75€ 

 


